LES VERGERS TELLIER

200 Route de Valenciennes MENUS de groupe 2017 -2018
59530 LE QUESNOY Email : les .vergers.tellier@gmail.com
TeI: 03 27 26 29 06 site web : www.lesvergerstellier.com
MENU a 30 €
Apéritif:
Quercymire

Entrées au choix:
Flamiche au Maroilles Fermier
Terrine Maison au Poivre Vert et Geniévre ,Confiture d' Oignons
Escabéeche de Hareng Fumé aux Pommes du Verger sur Lit de Salade et Roquette
R6ti de Pommes ,Chévre et Miel Régional,Salade ,Mesclun

Plats au choix:
Lapin au Cidre de I'Avesnois
Filet de Sébaste au Beurre Blanc Vanillé
Carbonnade de Beeuf a la Biére de Jenlain , Vergeoise, Pain d'Epice, Moutarde
R6ti de Porc Basse Température , a la créme de Maroilles

Fromages régionaux

Desserts au choix:
Tarte Tatin , Glace Cannelle , Chantilly
Charlotte aux Pommes et Cidre , Caramel Beurre Salé, Chantilly
Mousse Café Facon Cappuccino , Croquant de Meringue

MENU a 40 €
Apéritif:

Quercymare

Entrées au choix:
Feuilleté de Saumon Fumé et a I'Aneth
Lucullus de Valenciennes et son Chutney de Pomme au Piment d'Espelette
Salade du Ch'ti ,Toast au Maroilles, Copeaux de Tome et Mimolette du Quesnoy , Pommes et Tomates Séchées
CEuf Cocotte aux Pleurottes et Oignons Sautés a la Creme de Maroilles

Plats au choix:

Pavé de Saumon Crémé au Nectar de Rhubarbe
Canard de Barbarie roti au Miel d'Acacia , Jus a la biére Blanche de Cambrai
Souris d'Agneau Braisée a la choulette Triple Facon Flamande
Rognons de Veau et Lard a la creme de Moutarde Ancienne

Fromages régionaux

Desserts au choix:

Tarte Citron Meringuée & ma Fagon
Creme Brilée a la Bétise de Cambrai , Craquant de Cassonade
Délice Mangue-passion et son Coulis a la Fleur de Cactus

Eau -vins-café compris pour ces 2 formules

Le choix , pour un repas de groupe, est limité entre 2 entrées , 2 plats et 2 desserts
Des heures supplémentaires aprés une heure pour les repas du soir et apres 20 heures pour

les repas du Midi vous seront facturées 30.00 € de I'heure par serveur et personnel de cuisine

Droit de Bouchon : 4.00 € par Bouteille
Notre cuisine est élaborée au Sel de Guérande




